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Les Valeurs de | 6Ecol e du Vin

' Professionnalisme

-L'Ecole du Vin est partenaire du Concours Général Agricole et des Vignerons Indépendants, le pl
grand regroupement de vignerons en France.

- Notreeconnaissance internationaleus a valu d'étre sélectionné par la prestigieuse institution
Wine and Spirit Education Trust (WSET)camtien&ancais de formation pour les profession-

nelsdu vin
-L'Ecole du Vin est régulierement citépneast r of essi onnel |l e et grand
référencdans le domainedes ur s d' T nol ogi e

- L'Ecole du Vin estarganisme agrégour recevoir des participants dans le cadre de la formation
professionnelle (enregistrement sous le N°11 75 408 25 75).

Y Savoir Faire
L'Ecole du Vin regroupe des professionnels du vin de réputation internationale. Ces experts sont d
passionnés soucieux de transmettre avec pédagogiefiaive savoir

Y  Expérience

L'Ecole du Vin organise plus de 300 sessiomsdear an et re-oit pr s di
teurs chaque année.

Nous organisons également de nomtaeirsatsons en entrepriskss d'apéritifs ou de diners.

' Indépendance
L'Ecole du Vin n'est affiliée a aucun producteur ou distributeur de vins. Notre indépendance est la
rantie d'un conseil en toute impartialité.
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A qui sont destin®es 1l es format.
Vin?

Nos formations en Tnologie sont destin®es

- Toute personne ayanintérét pour le viet souhaitant acquérir de nouvelles connaissances ap-
profondies.

- Les candidats qui souhaitent meneramer i r e dans | dhttellerie,

du vin(cavistes, grossistes ou fournisseurs).

- Les employés déja en poste dans ces secteurs soettegt@njour leurs connaissanetsn
acqu®rir de nouvelles sur | es vins de France
- Les personnes opérant datmutesme habi tant ° | 6®t ranger ou t
laborateurs étrangers.

-L e s a géeemamentieudd@elations publiques

-Les passionn®s par | 6univers du vin.

Pourquol faire une formation dans le2vin

Pour tous |l es gens en contact aviastedsentielc!| i en
doéo°tre bien for m® afin de pouvoir assi:
En effet, les professionnels du secteur du vin et de la distribution doivent faire face a une clientele
jours plus avertie.

Le vin est devenu un Vv ®r i-dpofittnede lew teraps libre paviru r 1
soinformer et d®guster. La preuve en est p a
fluence croissante ° ces salons. Les cours
cés. Autant de raisons qui poussent les professionnels a devoir perfectionner sans cesse leur fol
tion initiale. Enfin, les amateurs se déplacent dans les régions viticoles pour visiter les domair
échanger avec les vignerons, une forme de tourisme qui prenddlé aoenn« t»our i s m

Le vin représente également un art de vivre auquel les Francais sontliressattaghése nc e s d
venementiel ou de relations publigeeat souvent | 6occasion doi n«
important de leurs animations eselesd oi vent ~ ce titre dobéavoir
les vins afin de faire face aux demandes courantes de leurs clients.

A | 6international, llepredacde e ue s td desparsons e r @ad 1
nes travaillant | 6 ®t ranger, dans péueentt our i ¢
sbattendre ce que |l eurs clients ou coll ab
derniers sbattendent en ef fet " ce gue ‘
De pl us, l e vin est un formidable vecteur d

me nt avec dobéautres.

Les formations professionthnedtl esamathedmoi ngp i
haite acquérir des connaissances précssesr | es vins de France, dOoE
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Comment financer vos actions de formé&tion

L66Ecol e drganisvhe de femnsationdéslar@ us | e num®r o 11 75 40
établir des conventions de formation professionnelle avec les entreprises dans le cadre de votre
(Droit I ndividuel ~ Il a Formation) et plus | a

Les publics de la formation continue

1 Les norsalariés
Les nossalariés (travailleurs indépendants, commercants, professions libérales) peuvent accéder &

formation.

lls participent obligatoirement au financement de leur forme¢iegrpantal'une contribution

aunorganisme collectedurabi | i t ® par | " Et at .

T Les grossistes, cavistes, restaurateurs e
ment)

L'organisme collecteur est 'TURSSAF qui redirige cette cAaRUDE |'

T Les salariés

Quelles gque soient les entreprises, les salariés peuvent suivre, au cours de leur vie professionn
des actions de formation professionnelle.

Par exemple, au titrdodait Individuel a la Formation®iFs | es sal ari ®s di sp
20 heures de formation par an. Ce droit est cumulable sur 6 ans.

Pour le DIF, les droits changent selon le contrat de chaqluesakldéés employés aplein

temps en CDI et justifiant d'au moins un an d'ancienneté au sein de I'entreprise.

Les salariés employés a temps partiel, le crédit de formation est alors calculé au prorata de leur te
de travail.

Les salariés en CDD a l'issue de 4 mois en CDD au cours des 12 derniers mois.

Le choix de la formatios@sinis a I'accord de I'employeur

Les différents organismes collecteurs des fonds de formation pourdé$ BalBIEERIFAF
AGEFOS PMBPCALIA

q Les négociants
Vous cotisez H#AFSEA OPCALIA u AGEFOS PME AGEHAFORIA

1 La Grande Distribution
Vous cotisez AGEFOS PMBPCALIfauFORC@ t ddobautresé

Quand se déroule la formatidn

En régle générale, pour reprendre le cas des formations dans le cadre du DIF, elles se déroulent
du temps de travail et donne lieu au versement d'une allocation de formation égale a 50 % du sa
net.
Le salarié bénéficie pendant ce temps de formation de la protection contre les accidents du tra
Si un accord de branche ou un accord d'entreprise a été signé, le DIF peut se dérouler pendant
heures de travail et le salarié pergoit sa remunération habituelle.

4


http://www.agefice.fr/
http://www.fafih.com/
http://www.distrifaf.com/
http://www.agefos-pme.com/
http://www.opcalia-idf.com/
http://www.fafsea.com/
http://www.opcalia-idf.com/
http://www.agefos-pme.fr/
http://www.agefaforia.com/
http://www.agefos-pme.fr/
http://www.opcalia-idf.com/
http://www.forco.org/
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Comment utiliser votre droit a la formation pour obtenir la prise en
charge de votre?formation T nol ogi

1i Renseignezous aupr s de votre entreprise sur |
cumulés pour effectuer votre formation professionnelle.

2i Rendew ous sur notre site internet et choi si ¢
vous souhaitez suivre. Ne choisissez pas de formations a des dates trop proches car votre dossiel
encore étre envoyé a votre organisme de gestion des fonds de formation pour-ciadidition. Celui
vre son accord de prise en chargéfaut compter un mois de délai.

3-Contactez No®mi e NICOLLE = |1 06Ecole du Vin
tion que vous désirez suivre.

4 - Adressez votre lettredéenande diormation a votre employeur, accompagnée du devis que
NOuUS VOUS aurons prépare.

5-Votre choix de formation est syst®matiquem
|l a plupart des cas ®galement ~ | 6organi sme d

6-Une fois votre plan de formation valid®, I
nos cours. Nous vous attendons alors aux dates fixées.

Modalités de reglement de votre formation

Dans le cas ou virais de formation sont intégralement pris en charge par votre OPCA
(Organisme de collecte des fonds de formation), celui gl e di rectement | 6E
tion de votre attestation de présence lors des cours.

Danslecaseauot re OPCA ne prend en c¢har glewougfaub une

i mp®r ati vement r ®gl er | eau mamer de@amésenatomos pr S
dates de cours.

Le r glement peut se faire par ch que 7 | 6or
te: Ecole du ViMd8 rue Baron le Ro¥5012 Paris.
Nous acceptons également les reglements par carte bancaire. Votre réservation pour la formatiol

pourra °tre valid®e qudé”™ r®ception du r gl en
Dans le cas mdus autofinancez intégralement votre formatomous vous invito
coursau moment de leur réservatoNous acceptons | es r gl emen
|l es ch ques ° |1 6ordre de | 6HEoleodu ¥ind8rue Bdronn. Vo
le Roy 75012 Paris.

Votre r®servation pour | a formation ne pourrtr


http://www.iciformation.fr/../article-16-lettre-demande-DIF.html
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Pour |l es chefb®ru®feinecdiremrdd&en cr ®d
penses de formation.

Dans le cadre dddaen faveur des PMEI o i 2.8.2005 art. 3) , tout
b®&n®f i ce r ®el peut b®n®f i c acdons dé onmatiorcpro®@sl i t d €
sionnelle.

Qui est concerné ?
Les exploitants individuels, gérants, présidents, administrateurs, directeurs généraux et membre:
directoire des entreprises individuelles, des sociétés de personnes et des sociétés commercic
( SARL, SAé).

B. : les associés de ces sociétés sont concernés par le dispositif.

Comment est calcul® |l e cr®dit doéimptt ?

Le montant du crédit déductible des impéts correspond au total des heures passées en formatior
titre doéune ann®e ci vil e, limia det4D peures@ar@mranée | e t
civile et par entreprise.

A titre dbéexemple, |l e dirigeant doéune soci ®t
déun cr®dit doéimp't de 182,91 u.

(21 X 8.71 qui correspond au SMIC horaire 2¢
prise ou sur | O0imp*t sur | e revenu selon | e

Comment b®n®ficier du cr®dit doéimptt ?

Lors de | eur d®cl arat i on déclratiorpspécigle | es b ®n ®f i
(Cerfa nA126 35 *vwlv.impot.g®UY® centa r yee@mdr tee rsturl e mont
sur | 6i mprim® de | a d®cl aration. Il s d®posel
nérale des impots.

Les justificatifs a conserver
Les textes ne précisent pas quels seront les documents qui pourront étre demandés comme justi

tifs. Pour autant, en cas de contr?tl e, | e st
ver quoil a duwicviurwen ed ef ol ronoartguiadait menti@anedleecode o r ma
Siret de | d6exploitation, est alors | a pi <ce
En | 6absence de facture (ex : formation pri s
tation de stage pr®cisant | e nom du stagiair
vit® de | 6organi sme de formation) qui servir



http://www.impot.gouv.fr/
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LA FORMATION INTENSIVIEEE: RIPLOME INTERMEDTE
Niveau 2 du WSET

L'Ecole du Vin vous propose de legivaurs du niveédntermediate” du WSET. Ce digki2de
heurescouvrdoutes les catégories de vins et spiritueux a traversle mondlee s cour s de
le dans notre écolParis dans le quartier de la Cour-Baiition.

LeWine and Spirit Education Trust (WSTun institut anglais ~*
assure la formation des professionnels du secteur des vins
dans le monde entier depuis 1969. Le WSET possede des

sent les examens du WSET.

Le WSET se caractérise par son approche résolument int
proposant une formation sur les vins du monde entier et d
gualificatiodestinée aux professionnels en contact quotidien uvee w5
vins et spiritueux.

L'Ecole d¥in est la toute premiére école a dispenser le diplome "InteridédEzgat fran-
cais

A qui est destiné le dipléme "Intermediate"” ?

- Toute personne employée dans I'hétellerie ou la restauration (CHR), fournisseur ou distributeur
ne dispose que d'un savoir relativement limité sur les vins et spiritueux et qui vise un dipldme inte
tionalement reconnu.

-Tout amateur de vins gui d®sire acqu®rir

Durée de la formation
21 heur es3jou®parties sur

Validation du dipldme

Lexamenqui sanctionne votre dipléeneompos¢unQCM( Que st i ons ~ Choi x |
qguestions auquel vous devez répondre en 1 heure. Vous obtenez volinéedipbdiiade i

vous obtenez plus de 55 % de bonnes réponses.

Codt de la formation
Codt d'inscriptonaw ur s + For mation de 3 jours en com
= 522, 98590 HIMVE®.stw = 13,8206, TVA 19,6% = 53,260)

Codt d'inscriptioiexamen uniqguemdntt 9 ,HA 80il 2 6  Grvaskd). C
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Le programme de la formation

Durant la formation, 48 vins seront dégustés.

1 - Introduction
La méthode de dégustation et d'évaluation des vins.
Les accords mets et vins.
Les facteurs influencant le style, la qualité et le prix du vin.
Comprendre les informations données par I'étiquette.

2-Les c®pages classiques
Le Chardonnay
Le Pinot Noir
Le Cabernet Sauvignon et le Merlot
Le Sauvignon Blanc
Le Riesling
La Syrah et la Grenache

3Les grandes r®qgions vit mo n d e
La France
L'Allemagne
L'ltalie

L'Espagne

Le Portugal
L'Afrique du Sud
L'Australie

La Nouveléélande
Les Etatbnis

Le Chili

L'Argentine

4- Les autres styles de vins
Les vins pétillants
Les vins doux
Le Xéres et le Porto

5 Les spiritueux et les liqueurs
La distillation
Les différents types de spiritueux
Les liqueurs
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LA FORMATION INTENSIVE : LE DIPLOME ADVANCED
Niveau3 du WSET

Le Dipldme "Advanced" (Niveau 3 du ¥gBEansiblementientéa l'international grace a I'ap-
prentissage de I'Anglais dullMiermet d'obtenir une vision beaucoup plus tdchdajuaine

des Vins et Spiritueux. La pratique de l'approche systématique de dégustation est également pel
tionnée.

Cette formation est dispenséguement en angla&t complete de maniére plus approfondie la
formation Intermediate.

A qui est destiné le dipldme "Intermediate"” ?
1 Toute personne employée ou qui souhaite étre emplliy@teltares ou la restauration

(CHR),
chez urfournisseurldomaine viticole), chedistmibuteuf cavi st e, grossi steé¢)
solides connaissances en Vins et Spiritueux et qui vise un dipléme internationalement reconnu.
1 Toute personne voulant maitriser | 6angl ai :

T Les Diplémeés du niveau 2 du WSEdiplédme Intermediate.

Les qualifications requises
L'obtention du dipléme Intermediagt fortemertcommandée ou alorsaleles connaissan-
cesen vins sont nécessaires.

Debonnes bases en anglagnt indispensables.

Durée de la formation
35 heures Sj@parties sur

Certificate

Objectifs
A | 6issu de | a formation, | e candidat sera c
1 MaitriselfAnglais du VinLa formation "Advanced" n'est dispensée qu'en anglais
1 Faire preuve de annaissance des facteugsi ont une influence sur les principaux styles
de vins
1 Décrire lesaractéristiques des principaux cépages
1 Déduire le style et les ardbmes des ¢liaborés a partir des principaux cépages dans diffé-
rentes régions en utilisant les tetéseigurant sur les étiquettes
1 Utiliser ses connaissarmed/ins et Spiritueux pmunseiller des clientdans différents
contextes
Appliquer legands principes des accords mets et vins
Utilisefapproche systématiquke la dégustation du WSET® pour décrire un vin
Identifier et estimer la valepalitative et commeraala viparsa dégustation
Connaitre lésformations relatives aux problemes de sarité®s ~ | ' al co ol
Fournir des informations et des conskil$agmn de conserver les vins et spirituzarx
rectement et de les servir

=A =4 4 -4 A
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Outils pédagodgiques

1 Au moment de | d6inscription, | 6®tudiant re:
-un livre de 243 pages illustré sur chacun des points qui seront abordés au cours de la formation.

-un guide pratique pour aompasd ded poiRd cléside ahadun d a n
des modules, des cartes des vignobles en couleur, de questions a choix multiples pour tester

connaissances a la fin de chaque module et des fiches types de dégustation.

91 Durant la formation, le cours est découpé en 9 modules alternant théorie et pratique. A la fin

chaque modul e, | 6®t udi ant passe I mm®di at emer
avec le professeur.
1T D®gustation ° | 6aveugle de 90 vins de Fran

INAO fournis).

1 La liste de vins dégustés est remise en fin de chaqudgsyméet distributeur sont men-
tionn®s afin de donner wune vision commerci al
1 Vidéo projection des supports pédagogiques. Des copies en papier seront remises a chacun
participants en début de chaque journée.

1 Plusieurs tests blancs sont proposés durant les cing jours de formations pour se familiariser a
l es questions QCM, |l es questions ouvertes et
tre © | 6®tudiant de tester ses connai ssances
1 Des échanges constants entre le professeur et les étudiants.

Validation du Dipléme

L'Examen comprend deux parties :

1 Théorique50 questi ons ° abhestions ourentds (1h4p)l es ai nsi
1 Pratique2 d®gust at@BOomnates)y | " aveugl e

Pour réussir, il faut avoir répondu correctement a 55% des questions a chacun des tests (théorigL
pratique).

A la clé, la remise du dipléme "Advanced" reconnu internatictateraertcés a des postes a
responsabilités dans les services ou activités de commercialisation de vins.

Ce diplémest le seul donnant acces au nivBaWSET : LBiploma.
Codt de la formation

Co%t de | O0inscription ( Il nscri p8b0n950iMTes
960u TTC (TVA 5,5% = 22,52, TVA 19,6% = 86, 5

10
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Le Programme de la formation

Durant la formation, 95 vins seront dégustés.

1 dIntroduction De la vigne au vin
T Les cépages,
Temps et climat,
Terroir et typologie du sol,
Viticulture et Vinification,
Elevage et mise en bouteilles,
Facteurs influen-a
Dégustation et Estimation du prix du vin

=A =4 =4 -4 A 4

2-La France
1 La réglementation francaise
1 Les grandes régions francaBesdeaux, Sodest, Bourgogne, Alsace, Vallée de la
Loire, Vallée du Rhoéne, Sud de la France

3Le Nord de | 6Europe

1 L6AI |l emagne,

1 L6ANngl eterre et Pays de Gall es,
4Le centre et |l e sud Est de | 8Europe

q La Suisse,

1 LOAutriche,

1 La Hongrie,

1 La Roumanie,

1 La Bulgarie,

q La Gréce

SLO6ltalie
1 Les Grandes Régions ltalienoedNord Ouest, Le Nord, Est, Le Centre, le Sud et les
iles

6cLe Sud de | 6Europe et | e pourtour m®diterr a
1 LOEspagne
1 Le Portugal

7- Les Pays du Vin du Nouveau Monde
L6Afriqgue du Sud,
L6Australie
La Nouvelgélande
Les Etatdnis :

La réglementation

La Californie

La Coéte Ouest

La Cote Est
1 Le Canada

=A =4 -4 =4
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1 Le Chili
1 L6Argentine
1 L6Uruguay
8Les Effervescents et | es vins fortifi®s
1 Les Effervescents
1 Le Porto
1 Le Madeére
1 Le Sherry
1 Les autres fortifiés

9-Les Alcools et Liquoreux

La Distillation

La D®gustation et | 06Estimation du pri X
Les Brandy et autres alcools fruités

Les Whiskys

La Tequila et Mezcal
Le Gin et la Vodka
Les Liqueurs

=A =4 =4 =4 4 -4 -4
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